ANTIPASTI =5

TAORMINA

Hinojo, Naranja, Aceitunas Kalamata, Arugula, Rabano Morado,
Vinagreta Citrica

CARPACCIO DE RES

Filete de Res Premium, Laminas de Parmigiano Reggiano, Arugula Baby,
Pesto, Albahaca, EVO

BURRATA & PROSCIUTTO

Burrata Cremosa y Prosciutto San Daniele D.0.P. montada sobre una
Fina Tarta Crujiente Rellena de Tomates Cherry Caramelizados

POLPETTA & SCARPETTA

Albondiga de Carne Aromatizada con Hierbas Mediteraneas,
servida sobre una Salsa Rustica de Tomate con Notas de Canela
y Chile de Calabria

PANZANELLA

Queso Mozzarella Fresca, Tomate Cherry Organico, Tomate Heirloom, Melodn,
Menta, Pimiento Morron Escalfado, Crutones, Vinagreta de Vino Tinto

AMALF1
Burrata, Tomate Cherry Organico, Tomate Heirloom, Pesto
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RAVIOLI GAMBARDELLA

Raviolili de Ricotta e Espinaca Hecho en Casa con “Burro & Salvia”

GNOCCHI VERDONE

Gnocchi de Queso Ricotta Hecho a Mano, Pesto de Albahaca,
Burrata, Ralladura de Limon

PAPPARDELLE AL RAGU

Pasta Larga Fresca con Ragu de Siete Diferentes Cortes de Carne
en Coccion Lenta Estilo Bolognesa, Parmigiano Reggiano

POR FAVOR INFORME A SU MESERO DE CUALQUIER ALERGIA ANTES DE ORDENAR

TIPO DE CAMBIO : USD/ 17.50 PESOS EURO/ 18.50 PESOS
167 DE IVA INCLUIDO
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En la elaboracion de nuestra pizza Napolitana contemporanea,

seleccionamos las mejores harinas importadas de Italia y aplicamos un
proceso de pre-fermentacion de 48 horas con una hidratacion del 85%.

MARINARA

Tomate San Marzano, Orégano Fresco, Sal de Mar de Yucatan,
Ajo Italiano, EVO

MARGHERITA

Tomate San Marzano, Mozzarella Fresca, Albahaca, EVO

= Burrata + 150
™ Arugula + 50

= Prosciutto San Daniele D.0.P. + 150
"= Calabrese Salami + 100

RAVELLO

Mozzarella Fresca, Calabaza Rostizada al Romero, Aceituna Kalamata,
Tomate Pacchetelle Amarillo, Ricotta, Menta Fresca,
Rayadura de Limén Eureka, Lajas de Parmigiano Reggiano

CETARA

Tomate San Marzano, Burrata, Anchoas del Cantabrico,
Aceitunas Kalamata,Tomate Cherry Confitado, Alcaparras, Oregano, Ajo

TORINO

Mozzarella Fresca, Provola Ahumada, Jamon Gran Biscotto Rovagnati,
Ricotta D.0.P., Pesto, Pistachos Tostados, Aceite de Txrufa Blanca

TROPEA

Mozzarella Fresca, Provola Ahumada, Salchicha Italiana, Hinojo,
Eneldo, Crxema de Cebolla, Miel Picante

LOMBARDINA

Mozzarella Fresca, Setas Salteados al Vino Blanco y Chile de Calabria ,
Hongos Crimini, Queso Taleggio, Perejil Frito

BROOKLYN

Tomate San Marzano, Mozzarella Fresca, Crema de Chile Jalapeno
Pepperoni, Chicharrxon de Jalapeno

CHECKPOINT

Tomate San Marzano, Provola Ahumada, Nuestro Ragu de Coccidn Lenta,
Queso Parmesano Rallado
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El maridaje perfecto para nuestra pizza napolitana contempordnea, APEROL HUGO
un vino espumoso natural ( Pet Nat ) Aperol, Prosecco St.Germain, Prosecco
Soda Soda
PET NAT ? @ INDECISO ~ LIMONCELLO
Campari, Aperol, Prosecco Limoncello, Prosecco
DUDE - ZANOTTO COL FONDO - BLANCO 750 ml 1250 Soda Soda
Glera, Moscato - Veneto, ITALIA
NUDE - ZANOTTO COL FONDO - ROSE 750 ml 1250 NEGROWD 300
Pinot Noir, Glera - Veneto, ITALIA
ZANOTTO COL FONDO - TINTO 750 ml 1250 . CLASSIC . . WHITE HORSE
Cabernet Franc - Veneto, ITALIA G1in Tanquerax, Campari Cocchi Americano, Lillet Blanc
Vexrmouth Carpano Antica Formula Mezcal
BLANCO
Z10 BAFFA L 750 m1 250 950 _ SBAGLIATO _ JUAREZ _
Pinot Grigio (Vegano) - Sicilia, ITALIA Campari, Vermoputh Carpano Classico ’ Mez%ﬁlé_Camparﬁ
ermou inzano RossoO
N.T.F0.  io) - C S 750 M. 280 1150 rOSEEEo
alanghina 10) - Campania,
ARNEIS FILIPPO GALLINO 750 m1 280 1150 ? COCKTA.LS 300
Arneis - Piemonte, ITALIA o —
TARRA NOA D.O.C. 750 ml 300 1250 . TARANTINO _ BELLUCCI
Vermentino - Sardegna, ITALIA Tequila Infusionado con Eucalipto Tequila, St.Germain
VIN SOAVE CLASSICO D.O.C. 2023 S 1800 Chartreuse Amarillo, Toronja Pulpo de Mango con Albahaca
Garganega, Veneto, ITALIA
.m: SOFIA LOREN MARGARITA CIAO
Mezcal, Maracuya ~ Tequila Cascahuin
ELFO 750 m1 250 950 Jengibre Italicus Rosolio di Bergamotto
Susumaniello - Puglia, ITALIA Jugo de Lima
ROSALBA PIERPAOLO PECORARI 750 m1 300 1250 '
Pinot Noir - Friuli Venezia Giulia, ITALIA ' MOCKTA“-S ? 180
CHATEAU ROUBINE LA VIE EN ROSE 2022 750 ml 1600
Grenache, Cinsault - Cotes de Provance, FRANCIA GIULIETTA PASOL,INI___
Manzana, Lemon Grass Maracuya, Plna
TINTO Mandarina Carbon Activado, Vainilla
770 BAFFA Ty 250 950 Cerveza de Genjibre Soda
Syrah (Vegano) - Toscana, ITALIA @ SODA
VALORI 750 m1 280 1150 @
Montepulciano D’'Abruzzo - Abruzzo, ITALIA
BARBERA DIASTI L’AVVOCATA 750 ml 300 1250 ACQUA PANNA natural 250 ml 90 COCA COLA,COCA COLA LIGHT 355 ml 80
Barbera - Piemonte, ITALIA ACQUA PANNA natural 750 ml 160 FRESCA, SPRITE 355 ml 80
ACQUA SAN PELLEGRINO 250 ml 90 AGUA FRESCA 90
(I:;’aIbEeIE:I:gngraI;ECPRAEE]_i ITAL IA Sl = ACQUA SAN PELLEGRINO 750 ml 160 llmonada, naranjada
' SAN PELLEGRINO sabores 330 ml 9@ c[oroniada, maracuyada
VILLA ANTINORI 750 ml 1900 JUGO NATURAL FRESCO 125
Sangiovese, Cabernet, Merlot - Toscana, ITALIA GINGER BEER soda artesanal 355 ml 135 naranja,toronja
—— CERVEZA ¢
PROSECCO COLLEVENTO 921 D.0.C. 750 m1 300 1250 =
Glera, Friuli Venezia Giulia, ITALI
FRANCIACORTA ROSE RADIJAN D.0.G.C. 750 ml 2400 CORONA EXTRA 355 ml 125 STELLA ARTOIS 336 ml 135
Pinot Noir - Lombardia, ITALIA BOHEMIA CRISTAL 355 ml 135 AMSTEL ULTRA 355 ml 135
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